simalube — automaticka
jednobodova-maznica
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Odbornici na mazanie

Znizte naklady a predizte zivotnost’ systémov pomocou
simalube

Zariadenia a systémy v potravinarskom priemysle musia per-
fektne fungovat aj v extrémnych podmienkach pouzivania. Vlh-
kost, necistoty, vysoké teploty a vysoka relativna vihkost zata-
Zuju Casti systému a maju vyrazny nepriaznivy vplyv na zZivotnost
lozisk a retazi. Vo vacsine pripadov v potravinarskom priemysle
ide o systémy hromadnej vyroby, kde akykolvek prestoj zname-
na obrovské vyrobné straty. Spolahlivé mazanie je nevyhnutné
na to, aby zariadenia odolali tymto extrémnym podmienkam a
prediSlo sa neplanovanym prestojom. Jednobodova maznica
simalube ponuka dokonalé rieSenie mazania, pretoze simalube
dodava spravne mnozZstvo maziva v spravnom ¢ase na sprav-
nom mieste. Co zniZuje servisné naklady, predchadza odstav-
kam vyrobnych systémov a predlzuje ich Zivotnost.

Presné davkovanie a nepretrzitd dodavka maziva

Vyroba potravin si vyzaduje vysoku uroven Cistoty a dodrziava-
nie prisnych noriem priemyselnej hygieny. Cistenie potrebné na
udrzanie hygieny mdze spdsobit poSkodenie tesneni a kordziu
lozisk. Vdaka presnému davkovaniu a dodavke konstantného
mnozstva z jednotky simalube su loziska a retaze vzdy zasobe-
né spravnym mnozstvom maziva a uz ich nie je potrebné pre-
mazavat manualne. Nadmerné mazanie méze kontaminovat
systémy a v najhorSom pripade viest ku kontaminacii potravin.
VSetky potravinarske maziva simalube vyhovuje kritériam NSF
H1, aby spifali podmienky aj pre tieto vynimo&né pripady.
Maznice simalube sa okrem iného pouzivaju v konzervariiach,
mliekarfach, plnickach napojov, v zavodoch na spracovanie
masa a ryb, vo farmaceutickom priemysle a v mnohych dalSich
odvetviach.

«Maznice simalube

mazu nepretrzite, predl-

Zuju zivotnost vyrobnych
zariadeni a znizuju
naklady na udrzbu»

Vyhody vyplyvajlice z automatického mazania
pomocou simalube:

» ZvySena prevadzkova bezpecnost

* Menej prestojov

* Nepretrzité mazanie tazko dostupnych mazacich miest
* Menej ¢asu straveného udrzbou

» Znizenie opotrebovania a dlhsSia Zivotnost komponentov

«V3etky potravindrske
mazivd maznice

simalube vyhovuiju
kritéridm NSF H1»

Mazanie retaze pomocou 250 ml simalube V potravinarskom priemysle sa pouzivaju Mazanie prirubovych lozisk pomocou 15ml

a plochej kefy.

Specialne kefy s modrymi Stetinami, preto- simalube, najmensej maznice na svete.

ze sU lepSie viditelné na monitorovacich

kamerach.



Mazanie prirubového loZiska v hnacej jednotke vynasacieho dopravnika.
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Mazanie otocného stola plniacej jednotky pre  Mazanie lozisk hnacieho valeka pasového Dve 60 ml jednotky simalube premazavaju
konzervované potraviny. Maznice su chrane-  dopravnika pri vyrobe lupienkov. loZiska vychylovacieho valCeka pasového
né bezpecnostnym krytom. dopravnika pri spracovani zemiakov.



&h | (Ze0
Fm1 f @
LDLﬂJJ N _J
) —®
v

Oblasti pouzitia a vyhody

simalube oblasti pouzitia v potravinarskom priemysle:
» Pripravné procesy (lupanie, brdsenie, lisovanie, rezacie zariadenia)

» Spracovatelské postupy (umyvacie jednotky, chladiace a mraziace jednotky)

» Procesy plnenia a nakladania (dopravnikové systémy, krajace, plniace
systémy)

» Baliace stroje (balenie, etiketovanie, zvaranie baliacich materialov)

* Paletizdtory

Vase vyhody vyplyvajuce z automatického mazania pomocou simalube:

» Osvedceny mazaci systém pre potravinarsky sektor

e Znizenie nakladov na servis a Udrzbu: uz Ziadne manualne mazanie,
vysledkom €oho je obrovska Uspora ¢asu

» Pocas servisovania uz nie je potrebné stroje odstavovat

® DihSia zZivotnost systémov vdaka nepretrzitému a presnému mazaniu

» Flexibilita: Dobu prevadzky je mozné nastavit v kompletne nastavitelnom
rozsahu od 1 do 12 mesiacov

* Na kazdu aplikaciu je potrebny iba jeden typ maznice. To umozriuje znizit
naklady na skladovanie

® Po instalacii su mazacie body spolahlivo zasobované mazivom a nikdy
nebudd vynechané

» Vdaka priehladnému krytu je mozné neustéle sledovat priebeh mazania
(monitorovanie mnozstva)

e Dostupné v piatich velkostiach: 15, 30, 60, 125 a 250 ml plus
viacbodové (5x8 ml)

» Jednoduchd, ekologicka likvidacia (100 % recyklovatelné)

® Hermeticky uzavrety systém zabranuje prenikaniu necistét (IP68)
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Radi vam poskytneme dalSie informacie o
moznostiach vyuzitia produktov simalube
v potravinarskom priemysle.

simatec ag

Stadthof 2

CH-3380 Wangen a. Aare
Tel.: +41 (0)32 636 50 00
welcome@simatec.com
www.simatec.com

Nasi vysokokvalifikovani odbornici dispo-
nuju rozsiahlymi riadne podlozenymi tech-
nickymi znalostami a radi vam predstavia
moznosti, ako pomocou automatického
mazania znizite svoje naklady a predo-
véetkym prediZit Zivotnost vasich strojov a
zariadeni.
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